IzveStaj o radu Sekcije za molekularnu nauku o hrani

SHD za 2015. godinu

Tokom 2015. godine Sekcija za molekularnu nauku o hrani SHD-a bila je aktivna kroz
viSe znacajnih aktivnosti.

Jedan deo aktivnosti Sekcije realizovan je u okviru Centra za molekularne nauke o hrani
Hemijskog fakulteta Univerziteta u Beogradu. Tim za analitiku hrane nastavio je realizaciju
bilateralnog projekta izmedu Republike Srbije i Republike Slovenije za ciklus 2014-2015.
PredloZeni projekat pod nazivom ,,Odredivanje odabranih fitohemikalija u hrani” odobren je od
strane stru¢ne mesovite komisije pod evidencionim brojem 451-03-3095/2014-09/14. U okviru
realizacije projekta saradnici dr Dusanka Milojkovi¢-Opsenica i dr Jelena Trifkovié¢ ucestvovale
su na 21. internacionalnom simpozijumu o separacionim naukama (21st International
Symposium on Separation Sciences). Na simpozijumu je dr Jelena Trifkovi¢ prezentovala
rezultate u okviru radionice pod nazivom “Image Analysis and Chemometrics in HPTLC
Fingerprinting”, predavanja po pozivu pod nazivom “Multivariate image analysis and pattern
recognition methods in planar chromatography” i postera pod nazivom “Comparative study of
different approaches for multivariate image analysis in HPTLC fingerprinting of plant resin
extracts”. Na konferenciji je ucestvovalo 247 osoba iz 38 zemalja. Prezentovana su 4 plenarna
predavanja, 46 predavanja, 8 predavanja mladih istrazivaca i 170 posterskih prezentacija.
Takode, realizovana je i poseta saradnika iz Laboratorije za prehrambenu hemiju Nacionalnog
hemijskog instituta u Ljubljani, Slovenija, dr Irene Vovk i dr Vesne Glavnik. Osnovni cilj
njihovog boravka bila je a) priprema zajednickih publikacija koje su nastale kao rezultat
istrazivanja obavljenih tokom post-doktorskog usavrSavanja dr Jelene Trifkovi¢ na Nacionalnom
hemijskom institutu u Ljubljani i realizacije bilateralnog projekta, b) planiranje buduéih
zajednickih istrazivanja iz oblasti hemije hrane, ¢) razmena iskustava iz oblasti organizacije rada
laboratorije za analizu hrane, kakva je Laboratorija za prehrambenu hemiju na Hemijskom
institutu u Ljubljani, u cilju akreditacije sli¢ne laboratorije na Hemijskom fakultetu u Beogradu.

Clanovi Sekcije za molekularnu nauku o hrani su u toku godine konkurisali i za
bilateralne projekte izmedu Srbije i Slovenije i Srbije i Hrvatske za projektni period 2016-2017.
Cilj predlozenih projekata je da se olak$a i unapredi nau¢na saradnja izmedu partnerskih
institucija u oblastima koje su od interesa za obe strane. Zahvaljujuéi velikom iskustvu i
struénosti partnera u oblasti hemije hrane, ciljevi projekta bi obuhvatali: podsticanje razmene
naucnih informacija, zajednicku realizaciju istrazivackih programa/projekata, zajedni¢ko ucesce
na doma¢im i medunarodnim nauc¢nim skupovima, razmenu studenata doktorskih studija i
mladih istraZivaca (postdoktoranada), zajednicku organizaciju i realizaciju obuka (radionice,
letnje/zimske Skole), zajednicku pripremu naucnih radova 1 njihovo publikovanje, razvijanje
brzih i pouzdanih analitickih metoda (hromatografskih i kuplovanih) za odredivanje
fitohemikalija u razli¢itim namirnicama, kao vaznih komponenata za definisanje funkcionalne
hrane. Takode, sva steCena znanja, vestine 1 iskustva bili bi kori§¢eni za obucavanje studenata u
okviru razli¢itih kurseva iz oblasti analize hrane. Krajnji cilj predloZenih bilateralnih projekata je
povecéanje broja aplikacija za buduce pozive za EU fundamentalne i inovacione projekte. Do
zaklju€enja ovog Izvestaja resorno ministarstvo je objavilo listu odobrenih bilateralnih projekata
sa Slovenijom i tri projekta predlozena od strane ¢lanova Sekcije su dobila finansiranje.



Tim za proteomiku hrane u okviru Centra za molekularne nauke o hrani Hemijskog
fakulteta je organizovao Skolu proteomike sa teorijskim i prakti¢nim osnovama, koja je odrzana
u periodu 25. 5. - 29. 5. 2015. godine u prostorijama Hemijskog fakulteta, Univerziteta u
Beogradu. Skola je po programu bila organizovana u pet dana, od kojih su prva dva dana
polaznici pohadali predavanja. Program Skole je obuhvatao i prakti¢ne osnove proteomike tj. rad
u laboratorijama u prostorijama Hemijskog fakulteta. Poslednjeg dana $kole organizovan je i
Simpozijum za masenu spektrometriju proteina i proteomiku — primena proteomike u biohemiji,
medicini i imunologiji. Predava¢i i saradnici $kole bili su prof. Tanja Cirkovi¢ Veli¢kovié, prof.
Ivanka Karadzi¢, dr Dusan Veli¢kovi¢, dr Katarina Smiljani¢, dr Dragana Stani¢-Vucinié, dr
Jelena Radosavljevi¢, dr Danijela Apostolovi¢, Jelena Vesi¢, Luka Mihajlovi¢, Sara Trifunovi¢,
Marija Perusko. Ukupan broj prijavljenih za pohadanje Skole je bio 133, od kojih je 94 pohadjalo
i prakti¢nu nastavu. Skolu proteomike pohadali su i studenti i istrazivaéi, studenti osnovnih,
master i doktorskih studija, doktori medicine (ukupno 91), kao i doktori nauka sa zvanjima
istraziva¢ saradnik, nau¢ni saradnik, vis$i nau¢ni saradnik, docent, vanredni profesor (ukupno 24).
Ucesnici Skole dolazili su sa Univerziteta u Novom Sadu (4 ucesnika), Univerziteta u
Kragujevcu (3 ucesnika), kao i sa 14 nauéno-istrazivackih institucija Univerziteta u Beogradu
(108 ucesnika). Pored toga, 29, maja 2015. na Hemijskom fakultetu je odrzan i Prvi simpozijum
za masenu spektrometriju proteina i proteomiku sa medjunarodnim uée$¢em.

Takodje, tim za proteomiku hrane i tim za molekulsku biotehnologiju hrane u okviru
projekta COST Action FA1402 Improving Allergy Risk Assessment Strategy for new food
proteins (IMpARAS), u saradnji sa ¢lanovima navedenog projekta, trenutno ucéestvuju u
pripremama organizacije medjunarodne konferencije First International Conference
Improving Allergy Risk Assessment Strategy for new food proteins (IMpARAS), koja ¢e se
odrzati od 24. do 26. novembra 2015. god. na Hemijskom fakultetu Univerziteta u Beogradu.
Teme konferencije bice; fizicko-hemijske osobine proteina koje uticu na njihovu alergenost, in
vitro metode za predvidjanje senzitizacije na alergene hrane, in vivo metode za predvidanje
senzitizacije na alergene hrane, kao i procena rizika i diseminacija. U okviru konferencije u
programu su 3 plenarna predavanja sa dva medjunarodna predavaca, 22 usmena izlaganja od
toga 20 medjunarodnih, kao i vreme predvidjeno za poster prezentacije.

Na EURO FOOD CHEM XVIII konferenciji, najvecoj i najznacajnijoj konferenciji u
oblasti hemije hrane u Evropi, odrzanoj u Madridu od 13. do 16. oktobra 2015. god, prof. dr
Tanja Cirkovi¢ Veli¢kovi¢ je odabrana da kao jedan od predavada prezentuje rezultate u
udarnom terminu konferencije, Sto ukazuje na sve ve¢i renome i naucnu prepoznatljivost
istrazivaca iz Srbije koji se bave naukom o hrani.

Pored toga, u organizaciji Hemijskog fakulteta i Humboldt kluba Srbije 8. oktobra 2015.
na Hemijskom fakultetu odrzana je promocija knjige prof. dr Tanje Cirkovi¢ Veli¢kovi¢ i prof.
dr Marije Gavrovi¢-Jankulové ”Food Allergens: Biochemistry and Molecular Nutrition”, u
serijalu ”Food Microbiology and Food Safety Research and Development”, u izdanju jednog od
renomiranih svetskih izdavaca Springer-a.

U organizaciji Kluba mladih hemicara, pod pokroviteljstvom Srpskog hemijskog drustva,
24.10.2015. god. je na Hemijskom fakultetu Univerziteta u Beogradu odrzana 3. Konferencija
mladih hemicara Srbije. Tema ovogodisnjeg skupa bila je ,,Hemija hrane”. Na konferenciji je
ucestvovalo 106 mladih istraZivaca iz Cetiri zemlje. Prezentovana su 2 plenarna predavanja, 1
predavanje po pozivu, 4 predavanja mladih istrazivaéa i 103 posterske prezentacije. Na
konferenciji je dr Jelena Trifkovi¢ odrzala plenarno predavanje pod nazivom “HPTLC profili za



odredivanje autenti¢nosti propolisa”. Predavanje po pozivu je odrzala i dr Vesna Glavik,
saradnik na bilateralnom projektu, pod nazivom Flavanols and methylxanthines in chocolate
and plant extracts”.

Clanovi sekcije su uéestvovali i u organizaciji prve medunarodne konferencije za procenu
alergenog rizika novih i modifikovanih proteina hrane, “1st International ImpARAS Conference”
odrzane u Beogradu, od 24-26 novembra 2015, u okviru uces¢a ¢lanova sekcije u COST akciji
1402 IMPARAS (Improving Allergy Risk Assessment Strategy for New Food Proteins). Vise od
100 ucesnika iz 23 zemlje je ucestvovalo u radu konferencije. Prof. Dr Marija Gavrovic-
Jankulovi¢ je odrzala predavanje po pozivu, na temu “Interactions and passage of food allergens
with/via the epithelial layer” na ovom skupu.

Tokom 2015. godine vise ¢lanova sekcije je otiSlo na usavrSavanje u renomirane
medunarodne institucije, kako u Evropi, tako i u SAD.

Na Hemijskom fakultetu u Beogradu 05. novembra 2015. godine odrzan je godi$nji

sastanak Sekcije za molekularnu nauku o hrani SHD-a. Sastanku su prisustvovala 23 ¢lana. Na
samom pocetku sastanka dr Aleksandra Torbica, nau¢ni savetnik sa Naucnog instituta za
prehrambene tehnologije Univerziteta u Novom Sadu (FINS), odrzala je predavanje pod
naslovom "Tehnoloski kvalitet sirovina u procesu kreiranja prehrambenih proizvoda".
Nakon predavanja i pitanja publike, a u okviru tacke dnevnog reda vezane za informacije, bilo je
re¢i o inicijativi za organizaciju nacionalne konferencije nauke o hrani (sa eventualnim
medjunarodnim uceS¢em), koja bi okupila istrazivace iz cele zemlje koji se bave razliitim
aspektima nauke o hrani, $to bi ujedno bila i prilika za predstavljanje rada istazivackih grupa i
medjusobnu saradnju. Tokom sastanka upucéen je poziv kolegama Sa Naucnog instituta za
prehrambene tehnologije Univerziteta u Novom Sadu da se prikljuce Sekciji. Prisutni ¢lanovi su
pozvani da, ukoliko Zele oni sami, ili neko od kolega sa kojima saraduju a nisu ¢lanovi Sekcije, u
okviru Sekcije odrze predavanja vezana za molekularnu nauku o hrani.

Dosadasnji petogodisnji rad sekcije ocenjen je kao aktivan rezultujuci sve uspesnijom
medusobnom saradnjom, kao i razmeni ideja i znanja istazivaca koji se bave razli¢itim aspektima
molekularne nauke o hrani.

U Beogradu, Izvestaj podnose:

29.02.2016. dr Dragana Stani¢-Vucinic,
Univerzitet u Beogradu - Hemijski fakultet,
Predsednik Sekcije za molekularnu nauku o hrani

dr Jelena Trifkovi¢, docent
Univerzitet u Beogradu - Hemijski fakultet,
Sekretar Sekcije za molekularnu nauku o hrani



